
 

 
Grüner Veltliner 2019 

Weißenkirchen 
 

 

 
 

Alkohol: 13 vol% 

Säure: 4,8g/l 

Restzucker: 2,5 g/l 

Lesedatum: Di.22.Oktober 2019 

Lesegradation: 20° KMW 

Serviertemperatur: 8-10°C 

____________________________________________________ 

Rieden: Mehrere Weißenkirchner Rieden 

Bodenart: Löss, Schiefer, Kalk, Sand  

Vinifizierung:  
Unsere reifen Trauben wurden Ganztrauben gepresst, mit selektiver Hefe 
vergoren und mindestens 3 Monate auf der Feinhefe im Stahltank gelagert. 
____________________________________________________ 

Weinbeschreibung:  
Helles Gelbgrün, Silberreflexe. Zart nach kandierten Orangenzesten, ein 
Hauch von gelbem Apfel, mineralischer Touch. Mittlerer Körper, süße 
Apfelfrucht, frischer Säurebogen, zitronig-mineralisch im Nachhall, 
süffig. 

____________________________________________________ 

Auszeichnungen: 

  
 

 

 


